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Fecha:  27 de noviembre de 2024 

Entidad: Oficina de Umata 

Tema: Capacitación y entrega de insumos agrícola, para fortalecimiento 
del de control y seguimiento fitosanitario de la mosca de la fruta. 

Meta PDM:  151: Desarrollar cuatro (4) Talleres anuales en buenas prácticas 
agropecuarias en el municipio. 

Lugar: Vereda Egipto – Vereda Nazareth – Vereda Agua Fría 

 
INTRODUCCIÓN 

La actividad agrícola y pecuaria es una de las actividades económicas más importantes 
en muchas regiones, y su correcto desarrollo depende en gran medida del conocimiento 
y la aplicación de buenas prácticas agropecuarias. Estos métodos no solo garantizan la 
sostenibilidad de los cultivos, sino que también promueven el bienestar económico de 
los productores y protegen el medio ambiente. En este contexto, implementar talleres 
anuales en buenas prácticas agropecuarias en el municipio se presenta como una 
estrategia fundamental para mejorar la productividad agrícola y fomentar un desarrollo 
rural sostenible. 
 
En primer lugar, es necesario definir qué entendemos por buenas prácticas 
agropecuarias (BPA). Estas son un conjunto de principios, normas y técnicas que 
buscan optimizar la producción agropecuaria, minimizando su impacto ambiental y 
garantizando la salud de los consumidores. Entre estas prácticas se incluyen la rotación 
de cultivos, el uso eficiente del agua, la reducción de insumos químicos, y la 
conservación de la biodiversidad. La educación y capacitación continua en estas áreas 
son esenciales para que los agricultores puedan adaptarse a nuevas realidades y 
desafíos, como el cambio climático o la creciente demanda de alimentos. 
 
La propuesta de organizar talleres anuales se basa en la necesidad de proporcionar a 
los agricultores herramientas actualizadas y eficaces. Durante estas capacitaciones y 
talleres, se pueden abordar distintos temas relevantes, tales como el manejo integrado 
de plagas, la fertilización orgánica, y la implementación de tecnologías sostenibles. 
Además, es esencial contar con expertos en la materia que puedan compartir su 
experiencia y conocimientos prácticos, así como facilitar espacios de diálogo entre los 
participantes. Esto no solo enriquecerá el aprendizaje, sino que también fomentará el 
intercambio de experiencias y estrategias exitosas entre los agricultores del municipio. 
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La implementación de estos talleres anuales también puede contribuir a fortalecer la 
economía local. Al capacitar a los agricultores en BPA, se busca aumentar la 
productividad de sus cultivos, lo que se traduce en mayores ingresos y mejor calidad de 
vida. Asimismo, al priorizar prácticas sostenibles, se están asegurando recursos para 
las futuras generaciones, creando un círculo virtuoso que beneficia tanto a los 
productores como a la comunidad en su conjunto. 
en futuros eventos. 
 
 

OBJETIVO GENERAL 

Capacitación y taller de buenas prácticas agrícolas en cultivos frutales 

OBJETIVOS ESPECIFICOS 

✓ Implementar capacitación de BPA. 

✓ Fortalecer y capacitar los pequeños y medianos productores frutícolas del 
municipio de Agua de Dios. 

 

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD 

En resumen, desarrollar talleres en buenas prácticas agropecuarias en el municipio no 
solo es una inversión en la capacitación de los agricultores, sino una apuesta por un futuro 
sostenible y próspero. A través de la educación, la colaboración y el intercambio de 
conocimientos, se puede transformar la agricultura local, favoreciendo el crecimiento 
económico y preservando el medio ambiente. Es hora de poner en marcha estas 
iniciativas que, sin duda, beneficiarán a toda la comunidad. 

 
A través de las capacitaciones y talleres de buenas prácticas agrícolas, se fortalece los 
pequeños y medianos productores de las veredas Egipto, Nazaret, Agua fría (sector 
mangal) y asociaciones agropecuarias, brindando técnicas sobre el manejo eficiente de 
recursos, control de plagas y enfermedades,  técnicas que potencian la producción, 
Promover la higiene, la inocuidad alimentaria Minimizar los riesgos físicos, químicos y 
biológicos, asegurar la calidad del producto ,Proteger el medio ambiente y Manejo en 
cosecha y poscosecha. 

 

   Anexos. 
 

• Registro fotográfico 

• Planillas asistencia 
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Jefe de la Oficina Asesora de Planeación 
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Proyectó: Kevin Maldonado Rodas- Apoyo Profesional Umata 
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